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Alto Optimos Consistencia
rendimiento resultados garantizada
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Saf-instant

La levadura, que es indispensable

para la fermentacién, da vida AR AGLE
a levad a a a
a la masa. Desarrolla el sabor, AntAnea especia
revela aromas y aporta un buen O con poco azuca
. espe O al peso ae Ia a a
volumen al pan. De origen natural, - ade cvad oro
la levadura Saf-instant es iddnea a ecomendada para masas dulces (a pa del 5 % de
diario para garantizar estabilidad, azucar con respecto al peso de la harina
regularidad y una eficiencia éptima.
Directamente orporada a la harina o ahadida a
O del amasado, la levadura Sa a e dispersa
a ente e Oorpora a la masa de manera raplida
O ogenea para 10ogra a e e a O op a
a a pa de echa de prod O
a O edla e a O espe a
onservar la levadura e gar seco y al resguardo
ae alo
Despué ae ao el e ase a O e OIaZO0 e
48 Ora O guUuarada el paguete e ado e e go O
arlo e plazo de 8 dia
O e ecesa O e arata a levad a a e ae
a O
O pone e O a O ad e O
O el0O O agua elada
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ajas de 20 e ases de 500 g % = @
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Alto Embalaje Ideasy
rendimiento conectado consejos
Una nueva levadura siempre Un nuevo embalaje mas Una seleccidn de articulos,
mas eficaz que garantiza informativo gracias al recetas y consejos para
un poder de fermentacion codigo QR que permite ayudarle en su oficio de
Mas informacién en superior y una calidad de encontrar ayuda, panadero.
Saf-instant.com.pe pan 6ptima. inspiracion y consejos. Directamente en su bolsillo
las 24 horas del dia, 7 dias a

la semana.
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